TAGESGERICHTE
DAILY SPECIALS

im Movenpick Restaurant

21. bis 25.09.2026
von 12.00 bis 14.30 Uhr EUR

Tagesgericht PLUS 19.50

Erweitern Sie |hr Mittagsgericht um eine
Pfifferlingrahmsuppe oder einen einfachen
Espresso mit einer kleinen Kugel der Mévenpick
Eiscreation ,Cioccolata Stracciatella®.

In addition to the main course please feel

free to choose a creamy chanterelle soup or a single
espresso with a small scoop of the Mévenpick

ice cream creation "Cioccolata Stracciatella".

Tagesgericht 15.50

Montag + Dienstag

Hahnchenbrust spanische Art

pikante Tomatensauce | Paprika

Olivendl | Rosmarin | Gemuse-Pilaw Reis
Chicken breast | piquant tomato sauce | bell pepper
olive oil | rosemary | vegetable pilaw rice

Mittwoch + Donnerstag

Mediterrane Linguine

Zucchini | Paprika | Tomate | Oliven

Rucola | gehobelter Parmesan

Linguine | zucchini | bell pepper | tomato | olives
rocket | planed parmesan

Freitag

Forellenfilet vom Girill
Schnittlauchsauce | Blattspinat | Schalotten
Tomate | Kartoffelplree

Grilled trout fillet | chive sauce | leaf spinach
shallots | tomato | mashed potatoes

Empfehlung des Kuchenchefs
Chef’'s recommendation

Kalbsleber und Rosti 19.00
Kalbsleberstreifen | Apfel

Salbei-Rotweinsauce | Rosti

Fried calf’s liver slices | apple

sage red wine sauce | hash browns

TAGESGERICHTE
DAILY SPECIALS

im Mdvenpick Restaurant

28.09. bis 02.10.2026
von 12.00 bis 14.30 Uhr EUR

Tagesgericht PLUS 19.50

Erweitern Sie lhr Mittagsgericht um eine
Pfifferlingrahmsuppe oder einen einfachen
Espresso mit einer kleinen Kugel der Mévenpick
Eiscreation ,Cioccolata Stracciatella®.

In addition to the main course please feel

free to choose a creamy chanterelle soup or a single
espresso with a small scoop of the Mdvenpick

ice cream creation "Cioccolata Stracciatella".

Tagesgericht 15.50

Montag + Dienstag

Gemuse-Schupfnudel-Pfanne

Frische Pilze | marinierte Hahnchenstreifen
Paprika | Pak Choi | Mais | Kidneybohnen
Vegetable torpedo noodle pan | fesh mushrooms
marinated chicken stripes | bell peppers | pak choi
corn | kidney beans

Mittwoch + Donnerstag

Tessiner Rosti mit Bliffelmozzarella
Fruchtige Tomatensauce | Broccoli | Zucchini
Paprika

Ticino roesti with buffalo mozzarella | fruity tomato
sauce | broccoli | zucchini | bell pepper

Freitag

Lachs-Quiche

Lauch | Spitzkohl | Schalotten | Tomate
Senf | Dill | Honig | Salatbouquet

Salmon quiche | leek | pointed cabbage | shallots
tomato | mustard | dill | honey | salad bouquet

Empfehlung des Kichenchefs
Chef’'s recommendation

Kalbsleber und Rosti 19.00
Kalbsleberstreifen | Apfel
Salbei-Rotweinsauce | Rosti

Fried calf’s liver slices | apple

sage red wine sauce | hash browns



