fine dining
Kleinigkeiten
Kalamata Oliven v

Gerostete Blumenkohlcréme & Wonton Chips

Thai Spice Cashews v

Granolacracker & Fetacreme

Vorspeisen

Rote Bete & BeerenV

Burrata | Pistazie | Amaranth

Wassermelonen-Salat
Kaffir-Limette | Nam Jim Sauce | Bird Eye Chili | Thai-Krduter

Beef Tatar “Baja California”
Avocado | Pecorino | Salsa Bomba | Tortilla Crisp

Tuna Crudo
Oktopus | Ponzu | Chicharrdn | Gurke | Sesamol

Zwischendrin

Tomatenessenz “Cioppino”
Rote Garnele | Jakobsmuschel | Ingwer | Basilikum

Nappa Valley Spitzkohl ”
Mapo Hummus | Shiitake | Sojabohnen | Szechuanpfeffer

Hauptgerichte

Gebratener Kabeljau
KUrbiskern Mole | Zucchini | Ananas-Mango-Chutney

Black Angus Rinderfilet
Sauce Béarnaise | glacierte GemuUse | Kartoffelterrine

Rehricken
Fichtensprossen | Pfifferlinge | Feige | SelleriepUree

36 Stunden Short Rib

BBQ-Jus | Bimi-Brokkoli | Champignons | Mais-Creme | Zwiebeln

Dessert und Kase

California Cheesecake
Popcorn | Zitrone | Mascarpone | Blaubeere

Tahini Eiscreme
Feige | Pistazien | Halva | Engelshaar

Kasevariation
Bananenbrot | Chutney

EUR

16 |

25 |
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fine dining
Menu-Empfehlung EUR

Beef Tatar “Baja California”
Avocado | Pecorino | Salsa Bomba | Torfillacrisp

%k % 3k

Tomatenessenz “Cioppino”
Rote Garnele | Jakobsmuschel | Ingwer | Basilikum

* % x

Nappa Valley Spitzkohl ”
Mapo Hummus | Shiitake | Sojabohnen | Szechuan Pfeffer

* % x

36 Stunden Short Rib
BBQ-Jus | Bimi-Brokkoli | Champignons | Mais-Creme | Zwiebeln

* % x

Cadlifornia Cheesecake
Popcorn | Zitrone | Mascarpone | Blaubeere

MenuU-Empfehlung (inkl. Reduktion) 88

MenuU-Individuell

Gerne kdnnen Sie sich Ihr LieblingsmenU auch selbst zusammenstellen.
Ab einem 4-Gang Menu reduziert sich der Preis um EUR 10 und beim
5-Gang Menu um EUR 15.

Begleitendes Weinpaket
Klein (0,3 1) 22
GroB3 (0,6 1) 40

Der Klassiker

Chateaubriand vom argentinischen Angus Rind

550 g Rohgewicht | am Tisch tranchiert

ab 2 Personen pro Person 60
Pilze | GemUse | Sauce Béarnaise | gratinierte Kartoffeln

Dieses Gericht ist nur auf Vorbestellung erhdaltlich!

V = vegetarisch (vegan auf Nachfrage)
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