
 
TAGESGERICHTE 
DAILY SPECIALS 
im Mövenpick Restaurant 
 

29.06 bis 03.07.2026 
von 12.00 bis 14.30 Uhr EUR 

 
Tagesgericht PLUS 19.50 
 

Erweitern Sie Ihr Mittagsgericht um eine 
Pfifferlingrahmsuppe oder einen einfachen 
Espresso mit einer kleinen Kugel der Mövenpick 
Eiscreation „Cioccolata Stracciatella“. 
 

In addition to the main course please feel 
free to choose a creamy chanterell soup or a single 
espresso with a small scoop of the Mövenpick 
ice cream creation "Cioccolata Stracciatella". 

 

Tagesgericht  15.50 

 
Montag + Dienstag  
 

Roastbeef rosa gebraten -kalt serviert- 
Kleine Salat -Garnitur | Tomate | Gurke 
Bratkartoffeln | pikante Remoulade 

 
Mittwoch + Donnerstag 
 

Linguine Primavera 
grüner und weißer Spargel | Cherrytomaten 
Rucola | Parmesan 

 
Freitag 
Gebratene Filets von Dorade  
Zitronen-Kapern-Butter gebraten 
mediterranes Gemüse | Rosmarin-Kartoffeln 

 

 
Empfehlung des Küchenchefs 
Chef’s recommendation 
 

Kalbsleber und Rösti 19.00 
Kalbsleberstreifen | Apfel 
Salbei-Rotweinsauce | Rösti 
Fried calf’s liver slices | apple 
sage red wine sauce | hash browns 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
TAGESGERICHTE 
DAILY SPECIALS 
im Mövenpick Restaurant 
 

06. bis 10.07.2026 
von 12.00 bis 14.30 Uhr EUR 

 
Tagesgericht PLUS 19.50 
 

Erweitern Sie Ihr Mittagsgericht um eine 
Pfifferlingrahmsuppe oder einen einfachen 
Espresso mit einer kleinen Kugel der Mövenpick 
Eiscreation „Cioccolata Stracciatella“. 
 

In addition to the main course please feel 
free to choose a creamy chanterell soup or a single 
espresso with a small scoop of the Mövenpick 
ice cream creation "Cioccolata Stracciatella". 

 

Tagesgericht  15.50 

 
Montag + Dienstag 
 

Hähchenbrust im Urlaub 
Tomate | Mozzarella | Basilikum 
Rote Zwiebeln | Pesto-Gnocchi  

 
Mittwoch + Donnerstag 
 

Wassermelonen-Feta-Salat 
geröstete Kerne | Minze | Bulgur 
saisonale Blattsalate | Balsamico-Dressing 
Pellkartoffeln und Kräuterquark 

 
Freitag 
 

Lachssteak vom Grill 
Dill-Senfsauce | junger Spinat | Karotten 
Romanesco | Musterländer Kartoffeln 

 
 

Empfehlung des Küchenchefs 
Chef’s recommendation 
 

Kalbsleber und Rösti 19.00 
Kalbsleberstreifen | Apfel 
Salbei-Rotweinsauce | Rösti 
Fried calf’s liver slices | apple 
sage red wine sauce | hash browns 


