TAGESGERICHTE
im Movenpick Restaurant

12. bis 16.01.2026
von 12.00 bis 14.30 Uhr EUR

Tagesgericht PLUS 19.50
Erweitern Sie lhr Mittagsgericht um eine
Kirbissuppe oder einen einfachen

Espresso mit einer kleinen Kugel der Mévenpick
Eiscreation ,Cioccolata Stracciatella®.

Tagesgericht 15.50

Montag + Dienstag

Schweinemedaillons Hagu Hans
Biersauce | Dorrapfel und -Pflaume
Gemuse | Kartoffelpiree

Mittwoch + Donnerstag

Schafskase in Knusperpanade
fruchtige Tomatensauce | Zucchini
Paprika | Aubergine | Rosmarinkartoffeln

Freitag

Gebratene Lachsforellenfilets
Schnittlauchsauce | Méhren-Wirsing-Gemise
Minsterlander Kartoffeln

Empfehlung des Kiichenchefs:

Kalbsleber und Rosti 19.00
Kalbsleberstreifen | Apfel

Salbei-Rotweinsauce | Rosti
AF,LKLP

TAGESGERICHTE
im Mdvenpick Restaurant

19. bis 23.01.2026
von 12.00 bis 14.30 Uhr EUR

Tagesgericht PLUS 19.50

Erweitern Sie lhr Mittagsgericht um eine
Kirbissuppe oder einen einfachen

Espresso mit einer kleinen Kugel der Mévenpick
Eiscreation ,Cioccolata Stracciatella®.

Tagesgericht 15.50

Montag + Dienstag

Hahnchenbrust nach Wiener Art
In Krauter-Parmesan-Broseln paniert
Krauterbutter | Marktgemise
Thymiankartoffeln

Mittwoch + Donnerstag

Tessiner Rosti mit Buffelmozzarella
fruchtige Tomatensauce
Broccoli | Zucchini | Paprika

Freitag

Lachs-Quiche
Lauch | Spitzkohl | Schalotten | Tomate
Senf | Dill | Honig | Salatbouquet

Empfehlung des Kiichenchefs:

Kalbsleber und Rosti 19.00
Kalbsleberstreifen | Apfel

Salbei-Rotweinsauce | RoOsti
AFLK,L,P



