TAGESGERICHTE
im Mdvenpick Restaurant

17. bis 21.11.2025
von 12.00 bis 14.30 Uhr EUR

Tagesgericht PLUS 19.50

Erweitern Sie Ihr Mittagsgericht um eine
Kirbissuppe oder einen einfachen

Espresso mit einer kleinen Kugel der Mévenpick
Eiscreation ,Cioccolata Stracciatella“.

Tagesgericht 15.50

Montag + Dienstag
Provencalische Lammhaxe

In Rotwein geschmort | Ratatouille
Gemduse | Kartoffelpilree

Mittwoch + Donnerstag

Gemuse-Bolognese
Linguine | gebratene Pilze
Rucola | gehobelter Parmesan

Freitag

Gebratene Medaillons vom Wels
Rieslingsauce | Speckstreifen | Spinat
Tomatenwiirfel | Krauter | Rosti

Empfehlung des Kiichenchefs:

Kalbsleber und Rosti 19.00
Kalbsleberstreifen | Apfel
Salbei-Rotweinsauce | Rosti

TAGESGERICHTE
im Mdvenpick Restaurant

24. bis 28.11.2025
von 12.00 bis 14.30 Uhr EUR

Tagesgericht PLUS 19.50

Erweitern Sie lhr Mittagsgericht um eine
Kirbissuppe oder einen einfachen

Espresso mit einer kleinen Kugel der Mévenpick
Eiscreation ,Cioccolata Stracciatella“.

Tagesgericht 15.50

Montag + Dienstag
Schweinertickensteak Strindberg
Zwiebel-Senfkruste | Pommery-
Rotweinsauce | glasierte Gemuse
Bratkartoffeln

Mittwoch + Donnerstag

Fein gefullter Gemuse-Strudel
Champignons | Gemiisestreifen
Schafskase | Weintrauben | Koriander
Salatbouquet | pikante Remouladensauce

Freitag

Lachsforellenfilet MUnsterlander Art
Pumpernickel-Meerrettichkruste
Dill-Sahnesauce | Kirbis | Karotte
Fenchel | Butterkartoffeln

Empfehlung des Kiichenchefs:

Kalbsleber und Rosti 19.00
Kalbsleberstreifen | Apfel
Salbei-Rotweinsauce | Rosti



